
Chạm trà di sản



Lời ngỏ - Hành trình của những tâm giao

Hành trình "Chạm trà di sản" của Vietcharm là lời mời cùng ngồi lại, kết nối
những người yêu trà qua nét văn hóa truyền thống. Chúng tôi tin rằng, giá trị
của trà không chỉ nằm ở những vùng núi cao xa xôi, mà còn hiện hữu ngay trong
khoảnh khắc bình yên khi ta cùng nhau thưởng thức một chén trà ngon.

Đây là một buổi gặp gỡ mộc mạc, nơi hơi thở của núi rừng và tinh túy của
những cây trà cổ thụ trăm năm được mang đến gần hơn với Quý khách.
Vietcharm mong muốn được cùng Quý khách chia sẻ những câu chuyện về di
sản trà, để tìm thấy sự thư thái và thấu hiểu hơn về giá trị bền vững của trà Việt.
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Hành trình chạm Trà di sản 

Phần 1

Link video

Thông qua những thước phim tư liệu thực tế, Quý khách sẽ cùng nhìn lại
hành trình từ những sườn núi cao cheo leo đến chén trà ấm nóng trên tay.

https://www.youtube.com/watch?v=dXnRGKuQbbQ
https://www.youtube.com/watch?v=dXnRGKuQbbQ


Hành trình chạm Trà di sản 

Cội nguồn di sản: 
Khám phá hành trình gian nan
của búp trà từ đỉnh núi mờ sương
Tây Bắc đến khi kết tinh thành
phẩm, khẳng định giá trị nguyên
bản của trà cổ thụ.

Sự giao thoa giá trị: 
Trân trọng tâm huyết của những người làm trà
trong việc kế thừa phương pháp chế biến truyền
thống kết hợp cùng công nghệ hiện đại, nhằm
giữ trọn vẹn nội chất của trà di sản trước dòng
chảy thời gian.

Lòng tri ân sâu sắc: 
Mỗi chén trà là bày tỏ sự biết ơn gửi đến Đất Mẹ bao
dung và công sức lặng thầm của những người làm
trà tận tâm, kiến tạo nên sự giao thoa giữa đất trời
và con người.

Phần 1



Phần 2 Trà Shan tuyết cổ thụ

Bộ rễ vĩ đại đâm duyên qua các
tầng đá cằng cỗi, bám sâu vào
lòng đất để chắt lọc khoáng
chất quý giá qua nhiều thế hệ.

Sinh trưởng hoàn toàn tự nhiên
giữa vùng mây mù. Búp trà tích
tụ khí trởi tạo nên hương vị thanh
tao và giá trị sức khỏe vượt trội
(khác biệt rõ rệt với trà canh tác
ngắn ngày).



Phần 3

Lục trà & Bạch trà
Giữ trọn sự tươi mới, thanh
khiết của búp trà cổ thụ Thời gian và quá trình lên

men (Oxy hóa)

Hồng trà & Phổ nhĩ
Đậm đà theo thời gian,

Mang hương vị nồng nàn,
sâu lắng.

Phân biệt các loại trà
theo cách chế biến

Phân biệt các loại trà
theo cách chế biến



Thưởng trà đa giác quan
Hình, sắc, hương vị

Thưởng trà đa giác quan
Hình, sắc, hương vị

Phần 4



Phần 5Phần 5

Nghệ thuật pha tràNghệ thuật pha trà
Việc tự tay pha một ấm trà không chỉ đơn thuần là thực hiện các thao tác kỹ thuật,
mà còn là một hành trình gửi gắm tâm ý. Khi chúng ta dành sự trân trọng cho từng
dòng nước, sự kiên nhẫn cho từng giây đợi trà bung nở hương vị, đó cũng là lúc ta
đang học cách chậm lại để lắng nghe chính mình. Giá trị thực sự của bàn trà nằm ở
sự chăm chút của người pha, sự hiện diện trọn vẹn trong khoảnh khắc hiện tại và
niềm vui được sẻ chia chén trà tâm giao cùng những người bạn đồng hành.



Phần 5

Tiêu chuẩn pha 1 ấm 
trà ngon

NHẤT THỦY NHÌ TRÀ TAM PHA TỨ ẤM NGŨ QUẦN ANH



Phần 5

5 bước pha trà

Bước 1: Làm nóng trà cụ Bước 2: Đánh thức trà Bước 3: Pha trà

Bước 4: Chuyên trà
Bước 5: Mời trà
và thưởng trà



Thực hành pha tràThực hành pha tràPhần 6



Phần 7Phần 7

Tổng kết & Kết nối tâm giaoTổng kết & Kết nối tâm giao



Cảm ơn bạn!
Xin chân thành cảm ơn Quý trà hữu đã cùng chúng tôi xây dựng nên
khoảnh khắc bình an này. Chúng tôi rất hân hạnh được đồng hành

cùng bạn trên hành trình chạm vào di sản thiên Việt.
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