
 

 

 

 

 

Chương trình 2 ngày 1 đêm. Khởi hành: 10 – 11/06/2025 

NGÀY 1   TP.HỒ CHÍ MINH – NINH CHỮ  – VĨNH HY             (ĂN BA BỮA) 

00:00 Xe và Hướng Dẫn Viên Công Ty Du Lịch Việt đón Quý khách tại điểm hẹn. 

00:15 Khởi hành đi Ninh Chữ. 

05:00 Ăn sáng tại nhà hàng Resort Hòn Cò Cà Ná, ngắm bình minh. 

06:00 Di chuyển đến Vịnh Vĩnh Hy. 

08:00 Đoàn chia làm 2 nhóm: 

Nhóm 1: 250 khách: Tham quan vịnh bằng tàu đáy kính, lặn biển ngắm san hô, về bãi Cóc 

tắm biển, chèo sup. 

08:00 – 10:00 Tham quan Vịnh Vĩnh Hy.  

Tàu đáy kính đưa du khách đi tham quan Vịnh Vĩnh Hy với các điểm như: Mũi Cá ông, đá Robot, 

hang Yến, hòn Rùa …  

Tham gia chương trình tắm lặn biển và bơi sup. 

Tại đây, đội ngũ nhân viên sẽ trang bị cho du khách kính lặn, ống thở, áo phao và hướng dẫn cách 

bơi, lặn, lên, xuống SUP, kết hợp vị trí chụp ảnh cực đẹp. Sau thời gian hướng dẫn thì du khách sẽ 

được hòa mình vào với thế giới đại dương, tận mắt chiêm ngưỡng những đàn cá, những con cầu 

gai, những con sao biển gai và những cụm san hô đầy màu sắc tuyệt đẹp. 

Hoặc du khách vào Bãi Cóc tự do tắm biển, bơi sup, thưởng thức hải sản tại bãi (tự túc chi phí ăn 

uống). Trở về đất liền tắm nước ngọt, thay đồ. 

10:00 – 12:00 Tham quan Hang Rái là một địa điểm du lịch có vẻ đẹp tự nhiên, vô cùng hoang sơ. 

Cảnh đẹp nơi đây sẽ đem lại cho bạn cảm giác như vừa lạc bước tới chốn thần tiên. 

Nhóm 2: 250 khách: Lịch trình ngược lại với nhóm 1 

12:00  Đoàn dùng cơm trưa tại nhà hàng. 



 

14:00  Về resort nhận phòng nghỉ ngơi. 

16:00 Tự do tắm biển. 

18:00 Tham gia chương trình Gala Dinner. 

22:00 Nghỉ đêm. 

 

NGÀY 2  NINH CHỮ – TP.HỒ CHÍ MINH        (ĂN SÁNG, TRƯA) 

06:00 Xe đưa quý khách đi tham quan mua sắm tại Đầm Nại – chợ hải sản tươi sống nổi tiếng. 

07:00 Ăn sáng tại resort. 

08:00 Tự do tắm biển, hồ bơi.  

11:00 Trả phòng resort. 

12:00 Ăn trưa. 

13:00 Đoàn khởi hành về TP.Hồ Chí Minh. 

14:00 Trên đường về tham quan vườn nho: ăn nho, uống rượu nho miễn phí. Vườn nho có tới 7 

loại nho, trong đó 4 loại là nho tươi ăn quả, 3 loại được dùng để làm rượu. Hướng dẫn viên 

hướng dẫn cho du khách quy trình chăm sóc đến các công đoạn thu hoạch, chế biến rượu 

nho. Cơ sở sản xuất sản phẩm về nho, rượu nho, mật nho …. 

18:00 Về đến điểm đón, tạm biệt và hẹn gặp lại quý khách. 

 
 

DỊCH VỤ LONG THUẬN RESORT 4* 

NGƯỜI LỚN 2.800.000 VNĐ 

                                    

 

GIÁ TOUR BAO GỒM: 

- Xe tham quan đời mới 29–35–45 chỗ (tùy tình hình thực tế). 

- Resort 4*: 2–3 khách/phòng. 

- Ăn uống theo chương trình:  

 + Ăn phụ: 1 bữa sáng: 1 tô + ly 60.000đ/khách. 

 + Ăn chính: 2 bữa trưa 200.000đ/khách; 1 bữa tối Gala 600.000đ/khách. 

- Chi phí tham quan: Vịnh Vĩnh Hy, tàu đáy kính, lặn biển, chèo Sup (5 khách/cái). 

- Bảo hiểm với mức bồi thường tối đa 100.000.000 đồng/trường hợp. 

- Quà tặng: nón du lịch Việt, nước, khăn lạnh. 

- Chi phí tổ chức Gala Dinner. 

- Chi phí Media: quay phim chụp hình, flycam. 



 

Chi tiết liên hệ: Trưởng phòng Kinh Doanh Anh Tuấn 

Hotline:   0989.880.678                 Mail: sm1.git1@dulichviet.com.vn 

   Tel: 028.730.56789               tuankieu128@gmail.com                   

Ext: 808           ID Skype: tuankieu128 

  

 

 
 

 

- Quà tặng, sân khấu, bandroll chụp hình, màn hình led, khu check in gala,… 

- Thuế VAT 

KHÔNG BAO GỒM: 

- Bia hay nước ngọt trong các bữa ăn. 

- Chi phí cá nhân. 
 

GIÁ VÉ DÀNH CHO TRẺ EM: 

- Trẻ em dưới 02 tuổi: miễn giá tour. Cha, Mẹ hoặc người thân đi kèm tự lo các chi phí ăn, ngủ, 

tham quan (nếu có) cho bé.  

- Trẻ em từ 02 – dưới 10 tuổi: 50% giá tour. Bao gồm các dịch vụ ăn uống, ghế ngồi trên xe và 

ngủ chung với gia đình. Hai người lớn chỉ được kèm 1 trẻ em từ 2 đến dưới 11 tuổi, trẻ em thứ 2 

trở lên Cha, Mẹ nên mua thêm 1 suất giường đơn. 

- Từ 10 tuổi trở lên: 100% giá tour và tiêu chuẩn như người lớn. 

 

 

TRÌNH TỰ CHƯƠNG TRÌNH CÓ THỂ THAY ĐỔI TÙY THEO TÌNH HÌNH THỰC TẾ 

(vẫn đảm bảo đầy đủ các điểm tham quan) 

 

 

 

 

KÍNH CHÚC QUÝ KHÁCH CHUYẾN ĐI THÚ VỊ VÀ BỔ ÍCH ! 
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