
MENU KHÁCH ĐOÀN
TEA POINT

TEA POINT .
0948 75 1616 - 0943 75 1616 .

sales2@doidep.com .
QL 20, chân đèo Bảo Lộc, Đạ Hoai 2, Lâm Đồng .



COMBO CHÀO BUỔI SÁNG
119.000VND/ PAX

Phần ăn chọn món:
. Hủ tiếu Nam Vang
. Bún bò nạm chả
. Bò kho bánh mì
. Nui nấu thịt heo
. Bánh mì ốp la xúc xích

Nước uống chọn món:
. Cà phê đen/ sữa
. Nước chanh
. Trà chanh/ Trà đào/ Trà bí đao
. Sữa đậu nành



MENU
110.000VND/ PAX

1. Cá suối chiên mắm me
2. Salad trộn dầu giấm
3. Cá bông lau kho tộ
4. Thịt kho tàu
5. Khổ qua xào trứng
6. Lẩu gà ớt xiêm xanh
7. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 1:
1. Cá suối chiên mắm me
2. Salad trộn dầu giấm
3. Cá lóc kho tộ
4. Thịt luộc cà pháo
5. Rau luộc thập cẩm kho quẹt
6. Lẩu cua đồng
7. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 2:

1. Cá suối chiên mắm me
2. Salad trộn dầu giấm
3. Gà kho gừng
4. Cá nục bông sốt cà
5. Cải thìa xào tỏi
6. Lẩu gà lá giang
7. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 3:
1. Cá suối chiên mắm me
2. Salad trộn dầu giấm
3. Gà kho sả ớt
4. Cá điêu hồng kho gừng
5. Trứng chiên thịt bằm
6. Lẩu sườn lagim
7. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 4:

*Giá bao gồm VAT và áp dụng đoàn 20 khách người lớn trở lên



MENU
130.000VND/ PAX

1. Salad trộn trứng
2. Tim cật xào đậu ve
3. Cá bông lau kho tộ
4. Thịt luộc cà pháo
5. Trứng chiên thịt bằm
6. Lẩu cá thác lác
7. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 1:
1. Salad trộn trứng
2. Rau rừng xào tỏi
3. Cá diêu hồng kho riềng
4. Tôm rim thịt ba chỉ
5. Cà tím nướng mỡ hành
6. Lẩu gà ớt xiêm xanh
7. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 2:

1. Salad trộn trứng
2. Rau muống xào tỏi
3. Cá ngừ kho thơm
4. Gà kho sả ớt
5. Cà tím nướng mỡ hành sốt thịt bằm
6. Lẩu gà lá giang
7. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 3:
1. Cá suối chiên giòn chấm mắm me
2. Đậu bắp luộc chấm chao
3. Cá lóc kho gừng
4. Ba chỉ cháy cạnh
5. Rau muống xào tỏi
6. Lẩu sườn măng chua
7. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 4:

*Giá bao gồm VAT và áp dụng đoàn 20 khách người lớn trở lên



MENU
160.000VND/ PAX

1. Cá suối chiên mắm me
2. Susu xào tôm
3. Mực xào sa tế
4. Cá bông lau kho tộ
5. Ba chỉ cháy cạnh
6. Rau muống xào tỏi
7. Lẩu gà lá giang
8. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 1:
1. Cá suối chiên mắm me
2. Rau rừng xào tỏi
3. Heo rừng xào sa tế
4. Cá điêu hồng kho gừng
5. Cà tím nướng mỡ hành thịt bằm
6. Thịt luộc cà pháo
7. Lẩu cua đồng
8. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 2:

1. Cá suối chiên mắm me
2. Rau luộc thập cẩm kho quẹt
3. Cá bông lau kho tộ
4. Sườn rang muối
5. Thịt kho trứng
6. Salad trộn trứng
7. Lẩu sườn non măng chua
8. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 3:
1. Cá suối chiên mắm me
2. Gà kho sả ớt
3. Cá tai tượng chiên giòn mỡ hành
4. Tôm rang me
5. Cải thìa xào tỏi
6. Trứng chiên thịt bằm
7. Lẩu cá thác lác
8. Cơm trắng – trà đá – tráng miệng

MENU 4:

*Giá bao gồm VAT và áp dụng đoàn 20 khách người lớn trở lên



MENU
170.000VND/ PAX

1. Cá suối chiên mắm me
2. Rau rừng luộc 
3. Gà sốt nấm đông cô
4. Heo rừng hấp gừng
5. Cá lóc kho tộ
6. Tim cật xào đậu ve
7. Lẩu thái
8. Cơm - trà đá - khăn lạnh - tráng miệng 

MENU 1:
1. Cá suối chiên mắm me
2. Rau rừng xào tỏi
3. Gà kho gừng
4. Tôm rang me
5. Thịt luộc cà pháo
6. Salad trộn bò
7. Lẩu cá thác lác
8. Cơm - trà đá - khăn lạnh - tráng miệng

MENU 2:

1. Cá suối chiên mắm me
2. Rau thập cẩm luộc kho quẹt
3. Vịt kho gừng
4. Sườn non rang muối
5. Cá chẽm hấp hồng kong
6. Salad trộn trứng
7. Lẩu cua đồng
8. Cơm - trà đá - khăn lạnh - tráng miệng

MENU 3:
1. Cá suối chiên mắm me
2. Rau thập cẩm luộc kho quẹt
3. Thịt kho tàu
4. Mực xào sa tế
5. Gà hấp hành
6. Su su xào tôm
7. Lẩu cá lăng măng chua
8. Cơm - trà đá - khăn lạnh - tráng miệng

MENU 4:

*Giá bao gồm VAT và áp dụng đoàn 20 khách người lớn trở lên


