MITTAGSMENU

Jedem Gericht mit Softdrink ( Cola, Fanta, Sprite und Mezzo Mix) dazu!

Ml. RAUCURRY ¢ / w7

Saisongemuse, Reis als Beilage,
Rote Kokosmilch- Currysof3e.

M2. DAU PHU CURRY F6 _/ w»7

Gebratener Tofu, Saisongemuse,
Rote Kokosmilch-currysoBe, Reis.
M3. PAU XAO LA QUE F &7

Gebratener Tofu, Thai- Basilikum,
Saisongemuse, Reis.

M4%. GA CURRY 6 /

Zartes Huhnerbrustfilet,
Rotekososmilch-currysof3e,
Saisongemuse, Reis.

M5. GA NUGNG SOT LAC E¢
Gegrilltes Huhnerbrustfilet, Saisongemuise,
Kokosmich-Erdnusssof3e, Reis.

M6. GA NUGNG CHUA NGOT
Gegrilltes Huhnerbrustfilet, StiB-sauersofle,
Saisongemuse, Reis.

M7. GA NUGNG SOT XOAI ¢
Gegrilltes Huhnerbrustfilet, Mangosol3e,

Saisongemuse, Reis.

M8. GA NUGNG PIKANT _/
Gegrilltes Huhnerbrustfilet,
Saisongemuse in pikante SoBe, Reis.
M9. GA XAO HAT PIEU ca
Zartes Huhnerbrustfilet,
Cashewntusse, Saisongemdise, Reis.
M10. GA NUGC DUA

Zartes Huhnerbrustfilet, Saisongemuse,
Creamige KososmilchsofBe, Reis.

MI11. BO XAO HAT PIEU ¢:

Gebratenes Rindfleisch, Cashewnuisse,
Saisongemuse, Reis.

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

13€

MI12. BO XAO SA OT

Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras,
Chili und Saisongemluse, Reis.

M13. BO XAO PIKANT _/

Gebratenes Rindfleisch und
Saisongemuse in Pikante SoBe, Reis.

Mil4. VIT CURRY ¢ _/

Knusprige Ente, Rote Kokosmilch-sofe,
Saisongemduse, Reis.

Mi5. VIT SOTLACE

Knusprige Ente, Kokosmilch-Erdnusssof3e,
Saisongemuse, Reis.

M16. VIT HAT PIEU ¢:

Knusprige Ente, Cashewnuss,
Saisongemuse, Reis.

M17. VIT SOT XOAI ¢

Knusprige Ente, Mangosole,
Saisongemduse, Reis.

M18. VIT NUGC DUA

Knusprige Ente, Saisongemluse,
Creamige KokosmilchsoBe, Reis.

M19. VIT PIKANT /

Knusprige Ente, Saisongemuse
in Pikante SoBe, Reis.

M20. TOM CURRY 86 _/

Riesengarnelen, Rote kokosmich-sof3e,
Saisongemuse, Reis.

M21. TOM XAO HAT DIEU 8-

Gebratene Riesengarnelen mit
Cashewnusse, Saisongemuse, Reis.

M22. MY XAO GA AWh),C

Gebratene Weizennudeln,

Saisongemiise, Zartes Huhnerbrustfilet, Ei.

13€

13€

13€

13€

13€

13€

13€

13€

13€

13€

12€



MITTAGSMENU

Jedem Gericht mit Softdrink ( Cola, Fanta, Sprite und Mezzo Mix) dazu!

M23. MY XAO VIT AWwh)

Gebratene Weizennudeln mit
Knuspriger Ente, Ei und Saisongemiuse.

M24. MY XAO BO

Gebratene Weizennudeln mit
Rindfleisch, Ei und Saisongemuise.

M25. COM RANG GA ¢

Gebratener Reis mit zartem
Huhnerbrustfilet, Ei und Saisongemduse.

M26. COM RANG VIT AWh

Gebratener Reis mit knuspriger Ente,
Ei und Saisongemuise.

M27. COM RANG BO

Gebratener Reis mit Rindfleisch,
Ei und Saisongemuse.

M28. BUN PAU PHUF ©7

Lauwarme Reisnudeln mit gebratenem
Tofu, Salatblattern, frischem Krautern
und Erdnusse, Haugemachte Dressing.

13€

13€

12€

13€

13€

12€

M29. BUNBO XAO *

Lauwarme Reisnudeln mit gebratenem
Rindfleisch, Zwiebeln, frischem Krautern
und Erdnlsse, Haugemachte Dressing.

M30. MY TOM XAO BO *

Gebratene Ramennudeln mit
Rindfleisch, Saisongemduse.

M31. UDON XAO GA AWwhl

Wirzig gebratene frische Udon- Nudeln,
Saisongemuse und Huhnerbrustfilet.

M32. UDON XAO BO Awhl

Wiirzig gebratene frische Udon- Nudeln,
Saisongemiise und Rindfleisch.

M33. UDON XAO VIT AWh)

Wiirzig gebratene frische Udon- Nudeln,
Saisongemuse und knusprige Ente.

13€




M34. PHGBO x k3

Vietnamesisch Reisbandnudelnsuppe
mit Frahlingszwiebel, frischen Krautern
und kraftige Briihe und Rindfleisch.

SUSHI MENU
MITTAG

SM1. MAKI VEGAN w7 o€
4 Maki Avocado, 4 Maki Gurke

4 Maki Paprika, 4 Maki Mango

SM2. MAKI MIX KLASSIK 11€

4 Maki Avocado, 4 Maki Thunfisch
4 Maki Lachs, 4 Maki Ebi
( gekochte Garnelen)

M35. PHGGA * 12€

Vietnamesisch Reisbandnudelnsuppe
mit Frahlingszwiebel, frischen Krautern
und kraftige Briihe und Huhnerbrustfilet.

SM3. VEGAN LUNCH GESUND %7 11¢

2 Nigiri Inari, 4 California Avocado Gurke
Karotte, 4 Maki Avocado, 4 Maki Paprika

SM4. MAKI NIGIRI MIX 15€

1 Nigiri Lachs, 1 Nigiri Thunfisch,
1 Nigiri Ebi, 4 Maki Avocado, 4 Maki Lachs

SM5. HAPPY LUNCH 18€

1 Nigiri Lachs, 1 Nigiri Thunfisch,
1 Nigiri Ebi, 4 Maki Gurke , 4 Maki Lachs
4 Futo Lachs Avocado



SUPPEN

V1. SUP MISO F Ue

Miso-supe mit Seidentofusttickchen,
Seetang, Dashi, Sojabohnenpaste.

V2. SUP CHUA NGOT

SiiB-Sauer-Suppe mit Pilzen, Zitronengras,
frischen Krautern und

A. mit Huhnerbrustfilet 5€
B. mit Garnelen 6€
V4. SUP NUGC DUA

Kokosmichsuppe mit Pilzen, Zitronengras,
frischen Krautern und

A. mit Hihnerbrustfile 5€
B. mit Garnelen 6€
V6. SUP MIEN GA 5€

Glasnudelnsuppe mit Hiihnerfleisch,
Mu-Err-Pilzen und frischen Krautern.

KLEINE
LECKEREBISSEN

V7. KRABBENCHIPS B 3€

V8. CHA GIO CHAY AWh (5 stick) &7 3.5€
Vegane Fruhlingsrollchen mit Gemdise.

V9. CHA GIO VIET NAM B 2stiick) * 6¢€

Viethamesische Fruhlingsrollen mit
Schweinehackfleisch, Garnelen, Ei,
Glasnudeln und verschiedenen Gemiise,
dazu hausgemachte Sof3e.

V10. HOANH THANH CHIEN AWh.BC g€

Knusgrig gebackene Dreiecke mit
Garnelen- Huhnerfleisch- Fullung.

VI1. GA XIEN SA TE £ (3 spieBen) 6€

Gegrillte HihnerfleischspieBen,
dazu Erdnuss-Dip.

V12. HA CAO TOM B (5 stiick) 13
Gedampfte Dumplings mit Garnelenfullung.
V13. GYOZA AWh (5 stiick)

Gedampfte und dann gegrillte Teigtaschen und
A. mit Gemisefiillung. &7 b€
B. mit Hiihnerfleischsfiillung. 6€

V15. EBI TEMPURA AWh.BC (2 stiick) 8€
Knusprige Riesengarnelen im Tempuramantel,

dazu scharfe Japanische Mayonaise als Dip.

V16. TOM CHIEN COM B (2stick) | * | 8€
Frittierte Garnelen mit knusprigen Reisflocken.

V17. SEAFOOD POPCORN AWhI.CN 8€

Gebackene Garnelen und Sepiaim
knusprigen Teilmantel, servierte mit
Chili-Mayonnaise-sofBe.

V18. GOI CUON (2 stiick)

Sommerrollen mit Reisnudeln, Salatblattern
und frischen Krautern, die in Reispapier
gerollt werden, dazu Hoisin-Dip mit:

A.TofuF ©7 b€
B. Huhnerbrustfilet 6€
C. GarnelenB 7€
V19. BO LA LOT (4stick) % 6€

Gegrilltes Rindfleisch mit Zitronengras in
Wildbetelblattern umwickelt

V20. EDAMAME W7 5€

Salzige Snack mit jungen gokochten
Sojabohnen am Zweig, verfeinert mit Salz.




SALAT et Cvsaar

V21. SETANG SALAT 5€ 1. RAUCURRY® / &7 13€

Gebratene Saisongemuse in roter
Kokosmilch-Currysof3e.

2. DAU PHU CURRY Ffs / ©7 13€

Gebratene Tofu und Saisongemiise
in roter Kokosmilch-CurrysoBe

Wirziger Setangsalat mit Sesam

V22. SALAT PU DU TOM B 8¢

Gruner Papayasalat mit Riesengarnelen
und frischen Krautern, Chili,
dazu hausgemachtes Dressing.

V23. SALAT BO g€ 3. PAUPHUXAOSAGT F / ™  13¢
Rindersalat mit Bohnensprossen, Gebratene Tofu mit Zitronengras,

Krautern, Zitronengras, Chili, Chili und Saisongemuse.

dazu hausgemachtes Dressing.

4. PAUPHUXAOLAQUEF ®»7  13¢
V24. SALAT XOAI VIT 8¢€ Gebratene Tofu mit Thai Basilikum

Mango- Ente- Salat mit frischem Krautern und Saisongemuse.

und hausgemachtes Dressing. 5. DAU PHU XAO HAT DIfU Feand  13€

V25. SALAT MIEN 8€ Gebratene Tofu mit Cashewniisse

= S und Saisongemuse.
Grluner Papayasalat mit Riesengarnelen g

und frischen Krautern, Chili, . 6. DAU PHU PIKANT F / “’ 13€
dazu hausgemachtes Dressing. 5 y

Gebratene Tofu mit Saisongemiise

V26. LACHSTATAR D / 8,5€ in pikanter Sof3e.
Wourziger abgeschmeckter Lachs, A A FE ©F
Avocado, Fuhlingszwiebel, ChilisoBe Ll Pt LAC -
Gebratene Tofu mit Saisongemiise in 13€
V27. THUNFISCHTATAR D / 9€ Kokosmilch-Erdnusssofe.

Wirziger abgeschmeckter Thunfisch,

Avocado, Fihlingszwiebel, ChilisoBe HAH NCH ENSGERICHT

V28. VORSPEISENPLATTE 23€ 10. GA CURRY ¢ /

(fGr 2 Personen)

Sommerrollen mit Garnelen (2Stk.) B Saisongemause in roter Kokosmilch-Currysoe mit.

Gyoza mit Hahchenfiillung (4Stk.) AWh) A. Zartes Hihnerbrustfilet 14€
Gebackene Dreiecke (4Stk.) A(Wh),B,C B. Gegrilltes Hiihnerbrustfilet 14€
Gedampfte Dumplings mit Garnelenflllung (4Stk.) B C. Frittierte Hahnchenschenkel 15€

Vietnamesische Fruhlingsrollen (ZStk.)B=C

1. GASOTLAC 6E

Saisongemuse in Kokosmilch-ErdnusssoBe mit.
B. Gegrilltes Huhnerbrustfilet 14€
C. Frittierte Hahnchenschenkel 15€

12. GA SOT XOAI ¢

Saisongemuse in Kokosmilch-MangosoRe mit
B. Gegrilltes Huhnerbrustfilet 14€
C. Frittierte Hahnchenschenkel 15€

13. GA CHUA NGOT

Saisongemuse in SuB-Sauer-SoRe mit
B. Gegrilltes Hiihnerbrustfilet 14€

C. Frittierte Hahnchenschenkel 15€




14. GA XAO HAT PIEU ¢:
Cashewnusse und Saisongemuse mit

A. Zartes Huhnerbrustfilet

B. Gegrilltes Hiihnerbrustfilet
C. Frittierte Hahnchenschenkel

15. GA XAO XA OT
Saisongemuse mit Zitronengras, Chili und

A. Zartes Huhnerbrustfilet
B. Gegrilltes Huhnerbrustfilet
C. Frittierte Hahnchenschenkel

16. GA PIKANT _/

Saisongemuse in pikanter SoBe mit
A. Gegrilltes Hihnerbrustfilet
B. Frittierte Hahnchenschenkel

17. GA NUGC DUA

Saisongemuse in creamiger KokosmilchsoRe mit

A. Zartes Huhnerbrustfilet
B. Gegrilltes Hihnerbrustfilet
C. Frittierte Hahnchenschenkel

RINDFLEISCHSGERICHT

20. BO CURRY /

Gebratenes Rindfleisch mit Saisongemuse
in roter Kokosmilch-CurrysoBe

21. BO XAO HAT PIEU ¢

Gebratenes Rindfleisch mit
Caschewnlsse und Saisongemluse.

22. BO XAO SA 6T

Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras,
Chili und Saisongemtus

23. BO XAO PIKANT

Gebratenes Rindfleisch mit Saisongemise
in pikanter soBe.

24. BO XAO HANH

Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln.

25. BO XAO TIEU XANH /

Gebratenes Rindfleisch mit frischem
Grunpfeffer und Saisongemiise.

26. BO XAO CHAY TOI

Gebratenes Rindfleisch- Pfannengericht mit
gerdstetem Knoblauch.

14€

1l4€
15€

14€
14€
15€

1l4€
15€

1l4€
14€
15€

15€

15€

15€

15€

15€

15€

15€

27. BO XAO SOT ME / 15€

Gebratenes Rindfleisch mit Saisongemuse
in TamarindensoBe.

28. BO XAO TERIYAKI 18¢€

Im Wok geschwenkte Rindfleischwirfel
(Entrecote) mit Paprika und Zwiebel

ENTENSGERICHT

30. VIT CURRY® 16€

Knusprige Ente mit Saisongemuse
in roter Kokosmilch-Currysof3e.

31. VIT XAO HAT DPIEU ¢ 16€

Knusprige Ente mit Saisongemuse
und Cashewniisse.

32. VIT XAO PIKANT / 16€

Knusprige Ente mit Saisongemuse
in pikanter Sof3e.

33. VITSOTLACE 16€

Knusprige Ente mit Saisongemuse
in Kokosmilch-Erdnusssof3e.

34. VIT SOT XOAI © 16€

Knusprige Ente mit Saisongemuse
in Kokosmilch-MangosoRBe.

35. VIT CHUA NGOT 16€

Knusprige Ente mit Saisongemuse
in SuB-Sauer-SoBe.

36. VIT NUGC DUA 16€

Knusprige Ente mit Saisongemuse
in creamiger KokosmichsoBe

37. VIT XAO ME 16€

Knusprige Ente mit Saisongemuse
in Tamarindensof3e.

MEERESFRUCHTENSGERICHT

40. TOM CURRY B¢ _/ 17€
Gebraten Riesengarnelen mit

Saisongemuse in roter Kokosmilch-Curryso3e

41. TOM XAO HAT PIEU BC: 17€

Gebraten Riesengarnelen mit Cashewnulsse
und Saisongemuse.

42. TOM XAO GUNG 17€

Gebraten Riesengarnelen mit
karamellisiertem Ingwer und Zwiebeln.



43. TOM XAO SOT ME 8

Gebraten Riesengarnelen mit
Saisongemus in Tamarindensof3e.

44. TOM XAO TIEU XANH /

Gebraten Riesengarnelen mit frischem
Grunpfeffer und Saisongemiuise.

45. CA CURRY D /

Gegrilltes Lachsfilet mit Saisongemiuise
in roter Kokosmilch-Currysof3e.

46. CA XAO LA QUE ©

Gegrilltes Lachsfilet mit Thai- Basilikum
und Saisongemuse.

47. CA NUGNG PIKANT 0

Gegrilltes Lachsfilet mit Saisongemiuise
in pikanter SofRe.

48. CA XAO TIEU XANH

Gegrilltes Lachsfilet mit frischem
Grunpfeffer und Saisongemuse.

GEBRATENER REIS ¢

50. COM RANG RAU w7

Gebratener Reis mit Saisongemuse und Ei.

51. COM RANG PAU F @7

Gebratener Reis mit Tofu,
Ei und Saisongemuse.

52. COM RANG GA

Gebratener Reis mit Ei, Saisongemuse, und.

A. Zartes Huhnerbrustfilet
D. Gegrilltes Huhnerbrustfilet

E. Frittierte Hahnchenschenkel

53. COM RANG BO

Gebratener Reis mit Rindfleisch,
Ei und Saisongemiuse.

54. COM RANG VIT AWn
Gebratener Reis mit knuspriger Ente,
Ei und Saisongemuse.

55. COM RANG TOM B

Gebratener Reis mit Riesengarnelen,
Ei und Saisongemduse.

56. COM RANG CA ©

Gebratener Reis mit gegrilltem Lachs,
Ei und Saisongemuse.

17€

17€

18€

18€

18€

18€

13€

13€

14€
14€
15€

15€

1l6€

17€

18¢€

REISNUDELSCHALE

60. BUN PAU PHU F &7 13€

Lauwarme Reisnudeln mit gebratenem Tofu,
Salatblattern, frischen Krautern und Erdnusse,
dazu hausgemachtes Dressing.

6. BUNNEMVIETNAM &8 * 14€

Lauwarme Reisnudeln mit vietnamesischen
Frahlingsrollen, Salatblattern, frischen Krautern
und Erdniisse, dazu hausgemachtes Dressing.

62. BUN GA

Lauwarme Reisnudeln mit Salatblattern,
frischen Krautern und Erdnusse,
dazu hausgemachtes Dressing und

A. Zartes Huhnerbrustfilet 14€
B. Gegrilltes Hiihnerbrustfilet 14€
C. Frittierte Hahnchenschenkel 15€
63. BUNBOXAO * 15€

Lauwarme Reisnudeln mit gebratenem
Rindfleisch, Zwiebeln, Salatblattern,
frischen Krautern und Erdnisse,

dazu hausgemachtes Dressing.

64. BUN VIT AWwh) 16€

Lauwarme Reisnudeln mit knuspriger Ente,
Salatblattern, frischen Krautern und Erdniisse,
dazu hausgemachtes Dressing.

GEBRATENE
REISBANDNUDELN

70. PHO XAO RAU C 7 13€

Gebratene Reisbandnudel mit
Ei und Saisongemluse

71. PHG XAO PAU ¢ &7 13€

Gebratene Reisbandnudel mit Ei,
Saisongemuse und Tofu

72. PHO XAO GA

Gebratene Reisbandnudel mit Ei,
Saisongemuse und

B. Gegrilltes Hiihnerbrustfilet 14€
C. Frittierte Hahnchenschenkel 15€
73. PHO XAO BO 15€

Gebratene Reisbandnudel mit Ei,
Saisongemuse und Rindfleisch

74. PHOG XAO VIT AWwh) 16€

Gebratene Reisbandnudel mit Ei,
Saisongemuse und knusprige Ente






75. PHO XAO TOM &

Gebratene Reisbandnudel mit Ei,
Saisongemuse und Riesengarnelen

76. PHG XAO CA O
Gebratene Reisbandnudel mit Ei,

Saisongemuse und gegrilltem Lachs

77. PHGTRONBO *

Gemischte Reisbandnudel mit Rindfleisch,
frischen Krautern und Erdnusse,
dazu hausgemachtes Dressing.

78. PHG TRONGA *

Gemischte Reisbandnudel
mit Hihnerfleisch,frischen Krautern

und Erdnisse, dazu hausgemachtes Dressing.

REISBANDNUDELNSUPPE

79. PHG *

Traditionelle Vietnamesische
Reisbandnudelnsuppe mit
Fruhlingszwiebel, frischen
Krautern und kraftige Brihe mit

A.TofuF @@
B. Huhnerbrustfilet
C. Rindfleisch ( Entrecote)

GEBRATENE
UDON-NUDELN

80. UDON XAO RAU AWh &7
Wiirzig gabratene frisch Udon-Nudeln
und Saisongemluse

81. UDON XAO PAU AWhF @
Wirzig gabratene frisch Udon-Nudeln,
Saisongemuse und Tofu

82. UDON XAO GA Awhl

Gebratener Reis mit Rindfleisch,
Ei und Saisongemduse.

B. Gegrilltes Huhnerbrustfilet
C. Frittierte Hahnchenschenkel

83. UDON XAO BO AWh)

Wirzig gabratene frisch Udon-Nudeln,
Saisongemuse und mit Rindfleisch

18€

18€

15€

15€

13€
14€
15€

1l4€

1l4€

14€
15€

1l6€

84. UDON XAO VIT Awh

Wirzig gabratene frisch Udon-Nudeln,
Saisongemuse und mit knusprige Ente

85. UDON XAO TOM Awnh).B

Wiirzig gabratene frisch Udon-Nudeln,
Saisongemuse und mit Reisengarnelen.

86. UDON XAO CA AWh),D

Wiirzig gabratene frisch Udon-Nudeln,
Saisongemuse und mit gegrilltem Lachs.

UDONCURRY

90. UDON CURRY RAU AlWhl.6

Wiirzig gabratene frisch Udon-Nudeln
in roter Currysof3e mit Saisongemuse

91. UDON CURRY DAU AWhGF

Wirzig gabratene frisch Udon-Nudeln,
Saisongemuse und Tofu

92. UDON CURRY GA AWh6

Wirzig gabratene frisch Udon-Nudeln
in roter CurrysoBe mit Saisongemuse und

A. Zartes Huhnerbrustfilet
B. Gegrilltes Huhnerbrustfilet

C. Frittierte Hahnchenschenkel

93. UDON CURRY BO AWhG

Wiirzig gabratene frisch Udon-Nudeln
in roter Currysof3e mit Saisongemuse
und Rindfleisch.

94. UDON CURRY V|T AWhe

Wiirzig gabratene frisch Udon-Nudeln
in roter CurrysoBe mit Saisongemiise
und knusprige Ente.

95. UDON CURRY TOM AWh.G.B

Wirzig gabratene frisch Udon-Nudeln
in roter Currysof3e mit Saisongemuse
und Reisengarnelen.

96. UDON CURRY CA AWhGD

Wirzig gabratene frisch Udon-Nudeln
in roter CurrysoBe mit Saisongemiise
und gegrilltes Lachs.

17€

18€

19€

/ N 14¢

/W7 14e

15€
15€
16€

16€

17€

/' 18€

/o 19€



GEBRATENE +*
RAMENNUDELN

100. MY TOM XAO RAU W7

Gebratene Ramennudeln
mit Saisongemuse

101. MY TOM XAO GA

Gebratene Ramennudeln mit
Saisongemuse und

B. Gegrilltes Huhnerbrustfilet
C. Frittierte Hahnchenschenkel

102. MY TOM XAO BO

Gebratene Ramennudeln mit
Saisongemuse und Rindfleisch

103. MY TOM XAO VIT Awhl

Gebratene Ramennudeln mit
Saisongemuse und knusprige Ente

104. MY TOM XAO TOM B

Gebratene Ramennudeln mit
Saisongemuse und Riesengarnelen

GEBRATENE

WEIZENNUDELN

110. MY XAO RAU W7

Gebratene Weizennudeln
mit Saisongemuse und Ei.

M. MY XAOPAU F W7

Gebratene Weizennudeln mit
Saisongemuse, Ei und Tofu.

112. MY XAO GA

Gebratene Weizennudeln
mit Saisongemuse, Ei und

A. Zartes Huhnerbrustfilet
B. Gegrilltes Hihnerbrustfilet

C. Frittierte Hahnchenschenkel

113. MY XAO BO

Gebratene Weizennudeln mit
Saisongemduse, Ei und Rindfleisch

T14. MY VIT CHIEN AWh)

Gebratene Weizennudeln mit
Saisongemuse, Ei und knusprige Ente

115. MY XAO TOM B

Gebratene Weizennudeln mit
Saisongemuse, Ei und Riesengarnelen

13€

15€
16€

15€

16€

17€

13€

13€

14€
14€
15€

15€

16€

17€

GEBRATENE +*
GLASNUDELN

120. MIEN XAO RAU ©7 13€

Gebratene Glasnudeln mit
Saisongemuse und Ei.

121. MIEN XAO GA

Gebratene Glasnudeln mit
Saisongemuse, Eiund

B. Gegrilltes Huhnerbrustfilet 14€
C. Frittierte Hihnchenschenkel 15€
122. MIEN XAO BO 15€

Gebratene Glasnudeln mit
Saisongemduse, Ei und Rindfleisch.

123. MIEN VIT CHIEN Awh) 16€

Gebratene Glasnudeln mit
Saisongemuse, Ei und knusprige Ente

124. MIEN XAO TOM B 17€

Gebratene Glasnudeln mit
Saisongemuse, Ei und Riesengarnelen

NACHSPEISE

130. CHUOI CHIEN Awhl 6€

Gebackene Bananenballchen,
verfeinert mit Honig, dazu Vanilleeis

131. DUA CHIEN AWh) 6€

Gebackene Ananasballchen,
verfeinert mit Honig, dazu Vanilleeis

132. BANH DUA CHIEN 6€

Gebackene Kokosballchen,
verfeinert mit Honig

133. BANH BAO HAP HAT SEN AW B¢

Gedampfte HefeteigkloBe mit stiBer
Lotuspaste in KokosmilchsoRe

134. MOCHI-EISPLATTE 6€

Klebreisballchen mit Eiscremeflllung,
garniert mit Friichten



ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Liebe Gaste,

mit dieser Infomationen bieten wir Ihnen Auskunft Gber die in unseren Speisen
und Getranken enthaltene Allergene. Leider konnen wir eine Kreuzkontamina-
tion durch unterschiedlichste Zutaten in unserer Kuche nicht zu 100% auss-
chlie3en.

Falls Sie weitere Fragen haben, ein Produkt nicht finden oder Allergene nicht
gelistet ist, konnen Sie sich jederzeit gerne an unsere Mitarbeite*innen werden.
Mit freundlichen GruRBen,

Minh Chaus Team.

Allergene

A.Enthalt glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse
Wh. Weizen Ry, Roggen Ba, Gerste

B. Enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse

C. Enthalt Ei/-Erzeugnisse

D. Enthalt Fisch/-Erzeugnisse

E. Enthalt Erdnusse/-Erzeugnisse

F. Enthalt Sojabohnen/-Erzeugnisse

G. Enthalt Milch/-Erzeugnisse (lacktosehaltig)
H. Enthalt Schalenfrlichte/-Erzeugnisse

Al. Mandeln

Ha. Haselnusse

Ca. Cashewnusse

Pi. Pistazien

L. Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse

M. Enthalt Senf/-Erzeugnisse

N. Enthalt Sesamsamen/-Erzeugnisse

O. Enthalt Schwefeloxid/Sulfite

P. Enthalt Lupine/-nerzeugnisse

R. Enthalt Weichtiere/ -Erzeugnisse

w? Vegetarisch
s Scharf
* Vietnamesische Spezialitat



GETRANKE

SOFTDRINK 0.33L
Coca-Cola 1,12

Cola Zero, Cola Light 1,9,12 &5
Fanta 1,3 3€
Sprite 3€
Mezzo Mix 1,12 3€
WASSER 0,33L 0,75L
Naturliches Mineralwasser 3€ 6€
SAFTE 0,2L  0,33L
Apfel, Litchi, Mango, 3,5€ 4,5€
Maracuja, Guave,

Rhabarber, Johannisbeere,

Granatapfel

SCHORLEN

Apfel, Litchi, Mango, 3€ 4€
Maracuja, Guave,

Rhabarber, Johannisbeere,

Granatapfel

HAUSGEMACHTE GETRANKE 0,5L
Detox- Wasser mit frischem Obst, 6€
Gurke, aromatischen Krautern

und Wasser( still oder mit Kohlensaure)
Frischegepresster Orange oder 7€
Limettensaft, braunner Zucker,

geriebener Ingwer,

aromatischen Krautern

FLASCHENBIERE ~Wh 0,5L
Augustiner Lagerbier Hell 4,5€
Franziskaner Hefe- WeiBbier Naturtriib 4,5€
Franziskaner Hefe- WeiBbier Dunkel 4 5€
Franziskaner Alkoholfrei 4, 5€
SAIGON Bier 0,33 L 3€

BIERMISCHGETRANKE
Radler

Russ’n

Colaweizen 1,12

TEE

Eilles Tee:Gruner Tee, Jasmin Tee,
Kamillen Tee, Krauter Tee

Frischer Ingwer Tee ( Hausgemacht)
Zintronengras Tee ( Hausgemacht)

Pfefferminz Tee ( Hausgemacht)

KAFFEE

Cafe Creme
Cappuchino

Expresso

Vietnamesische Kaffee
(schwarz oder mit Milch)

SCHNAPP

Sake, Pflaumein Wein
Lua Moi

COCKTAILS

APERITIF

Aperol Spitz

Aperol, Prosecco, Orange, Soda
Aperol Litschi Spritz

Aperol, Prosecco, Litschisaft, Soda
Hugo

Holundersirup, Prosecco, Limette,
Minze, Soda, Campari Soda oder
Orange, Campari, Soda

oder Orangensaft

0,5L
4,5€

4,5€
4,5€

4€

e
e
e

2,5€
3€

3€
4€

2CL

4,5€
4,5€

7€
7€

7€



LONGDRINKS
Gin Tonic

Dry Gin, Tonic Wasser, Gurke
Vodka Redbull oder Lemon

Vodka, Redbull, oder Bitter
Lemon, Limette Whisky Cola
Whisky, Coca- Cola

COCKTAILS

MOCKTAILS (OHNE ALKOHOL)
Virgin Mojito

Limette, Brauner Zucker, Minze,
Ginger Ale Fresh Lemon

Limette, Chiasamen, Brauner
Zucker, Soda Ginger Coole

Ingwer, Limette, Brauner
Zucker, Ginger Ale, Soda
Summer on the Island

Maracujasaft, Guavasaft, Kokosirup,
Limettensaft, Soda, Berry Soda

Erdbeerpuree, Limette, Erdbeersirup,
Minze, Soda Virgin Hugo

Limette, Holundersirup, Minze, Soda

COCKTAILS
COCKTAILS ( MIT ALKOHOL)

Moijito
Rum, Brauner Zucker, Limette, Minze,
Ginger Ale, Soda, Litschi Mojito

Rum, Limette, Litschisaft,
Minze, Soda Pina Colada

WeiBer Rum, Kokosirup,
Kondenmilch, Ananas und
Orangensaft, Tequila Sunrise

Tequila, Grenadine, Limettensaft,
Orangensaft, Blue Ocean

Dry Gin, Blue Curacao, Kokossirup,
Limette, Ananasaft, Gin Bee

Dry Gin, Honig, Minze, Soda

8€
8€

8€

7,5€
7,5€

7,5€

7,5€

7,5€

7,5€

7,5€

8€
8€

8€

8€

8€

8€

8€

WEIN

WEIBWEIN 0,2L
O. Hauswein Griner 5€
Veltiner QUV

Aigner, Niederosterreich 7€

Aromen von griinem Apfel,

Zitrus und sortemntypisches
“Pfefferl”. Knackige Saure

und guter Trinkfluss.

I. Chardonnay “Bertoldi Rotondo”

Bertoldi, Venetien 6,5€
Frische Fruchtaromen wie Birne,

Apfel und Pfirsich. Dazu etwas

reifes Obst und Honig mit saftiger
Saure. D. Riesling trocken QbA

Schraglage, Pfalz 7€
Aromen von Zitrus, grinem Apfel

und leichte Pfirsichnuancen.

Schones Finish mit einer
angenehmen Saurestrucktur.

F. Sauvignon Blanc IGP

Tariquet, Gascogne Duft 7,5€
nach Grapefruit, Stachelbeere

und gelber Frucht am Gaumen.
Cremige Textur und frisches,
animierendes Finale.

I. Lugana DOC “Acro dei Giovi”

Ausgepragter Duft nach Limone,
Aprikose und etwas Pfirsich.
Lebendige Frucht und saftige
Saure im Nachhall.

WEINSCHOLE 0,1L
4€

ROSEWEIN 0.2L

I. Chiareto Classico DOC 7€

“Corte Olivi” Intensive Nase

nach reifen Trauben, feine

Noten von Sauerkirsche und
Johannisbeeren. Sehr harmonisch
und feinwlrzig im Abgang.

1L
18€

24€

22€

24€

LGS

0,2L
6€

0,75L

24€



SCHAUMWEIN

|.Prosecco Frizzante DOC
“Bertoldi“ Bertoldi, Venetien
Feine Aromen von Zitrus,
grunem Apfel und etwas Mandel.
Langanhaltende frische Perlage.

ROTWEINE 0,2L

|. Merlot -Primitivo IGT 7€
“Tarantino” Contessa Marina,

Apulien Dunkle reife Frucht,

wie Kirsche, Brombeere und

Cassis. Feine Wlrznoten

wie Muskat und Pfeffer.

Kraftig und rund.

I. Tres IGP “Antico Ceppo” 6,5€
(Cabernet Sauvignon, Petit

Verdot, Syrah) Poggio Le Volpi,
Latium Vielschitiges Bukett von

roten Frlchten, Kirschen,

Himbeer und etwas Pflaume.
Konzentiert mit schonem

Extrakt und guter Lange.

I. Primivo di Manduria DOC 7€
Luce del Sole, Apulien

Anklange von Kirsche,

Pflaume und feinen Wurznote.

Am Gaumen druckvoll mit gut
eingebundener Saure

und weiche Gerbstoffe.

I. Montepulciano DOC 7,5€
Terra d’Aligi, Abruzzen

Dunkelrot, fast schwarz im

Glas dominieren reife Friichte

und florale Anklange, sowie
Wurznoten. Sehr ausgewogen

und langanhalten.

0,1L
4€

0,75L
24€

VAS

24€

26€

|




SUSHI
Maki

S1. Maki Gurke W7 33 ST1. California XL Vegan Crunch 7 7,5€
. Gurke, Avocado, Rucola,
S2. Maki Avocado &7 Be eingelegte Karotten mit
S3. Maki Ebi 6€ Teriyakisol3e und scharfe Sof3e.
Gekochten Riesengarnelen S12. California Lachs Avocado 9€
Flelibie et e S13. California Lachs Gurke 9€
S5. Maki Thunfisch 6€ S14.California Lachs Rucola 9€
S6. Maki Kamo 6€ . < .
P s e T S S'!5. California Klassik Masago 9€
Riesengarnelen, Avocado,
° ] Mayonaise, Gurke, Masago
California X .
S16. California Alaska 9€
S7. California Gurke 7,5€ Lachs, Avocado, Sesam
S8. California Avocado 7,5€ S17. California Atlantic 9€
S9. California Avocado Gurke 7,5€ S18. California Shake Kawa 9€

Gegrillte Lachs, Gurke mit Sof3e
( scharfe Sof3e oder Teriyakisol3e)

S10.Califrnia Vegan, ©7 7,5€
Gurke, Avocado, Paprika




CSISPY ROLLS

Frittierte Sushirollen in
Tempuramantel, dazu
scharfe Mayonaise

S19. Saimon Crunchy Roll
Gurke, Lachs, Avocado, Reis

$20. Spicy Tuna Crunchy Roll _/
Thunfisch, Avocado, Reis

S21. Black Tiger Crunchy Roll
Gekochte Black Tiger Garnelen,
Avocado, Reis

S$22. Mix Crunchy Roll
Thunfisch, Lachs, Avocado, Reis

S$23. Veggie Mix Crunchy Roll ©7
Avocado, Gurke, Frischkase, Reis

9,5€

9,5€

9,5€

10€

8€

FUTO

S24. Futo Vegetarisch ©7
Avocado, Gurke, Paprika,
Rucola, Frischkase

S25. Futo Lachs Avocado
$26. Futo Spicy Thunfisch /

SASHIMI

S27. Sashimi Lachs (5 stiick)

S28. Sashimi Thunfisch (5 stiick)

NIGIRI

S29. Sake Nigiri Lachs
S$30. Maguro Nigiri Thun

S31. Ebi Nigri Gekochte
Garnelen

8€

O€
9,5€

12¢€
15¢€

6€
6€

6€



SUSHI MENU

Menu 1. Vegan Premium %7
8 California Vegan

4 Maki Gurke

4 Maki Avocado

1 Nigiri Inari

1 Nigiri Avocado

Menu 2. Sake Futo

4 Maki Lachs

3 Nigiri Lachs

4 California Lachs Avocado
4 Futo Lachs Avocado

Menu3. Sake Supreme
8 Rainbow Lachs
4 Nigiri Lachs

Menli4. Lachs Special

4 Maki Lachs

3 Nigiri Lachs

4 Futo Lachs Avocado

4 California Klassik Masago

Menu 5. Happy Lachs
4 Maki Lachs

3 Nigiri Lachs

8 Salmon Cruchy Roll

15€

18€

18€

18€

18€

BOWL

B1. Poke Bowl Premium
Reis, Lachs, Thunfisch, Gurke,
Edamame, Avocado, Mango,
Rucola, Masago, Sesam,
Sesam-sof3e.

B2. Poke Bowl Lachs

Reis, Lachs, Gurke, Edamame,
Avocado, Mango, Masago,
Sesam, Schnittlauch,
Sesam-sof3e.

B3. Poke Bowl Vegan 7
Reis, Gurke, Edamame,
Avocado, Mango, Wakame,
Paprika, Inari, Sesam,
Sesam-sof3e.

B4.Donburi Lachs Avocado
Reis, 6 Stuck Nigiri Lachs,
5 Scheiben Avocado.

B5. Chicken Donburi

Reis, gebacken Hahnchen,
Edamame, eingelegte Karotten,
sauer Kraut, teriyaki-sof3e.

B6. Ente Donburi

Reis, knusprige Ente, Edamame,
eingelegte Karotten, sauer Kraut,
teriyaki-sof3e.

12€

11€

9,5€

11€

12€

13€



