Hanoi Bar

Asiatisches Restaurant

| SPEISEKARTE |
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20.

21.

22.

HAUPTSPEISEN - MAIN DISH

PHO HA NOI°®

Reisbandnudelsuppe mit Sojasprossen,

Koriander und Zwiebeln nach vietnamesischer Art,
aromatisiert mit 5 verschiedenen Gewiirzen, dazu:
Rice ribbon noodle soup with bean sprouts,
Vietnamese-style coriander and onions

flavored with 5 different spices

A BIO-TOFU"® organic tofu 11,90
B HUHNERFLEISCH chicken 12,90
C RINDFLEISCH beef 13,90

PHO DAC BIET®
Kraftige hausgemachte
Reisbandnudelsuppe
mit Rindfleischbéllchen,
zartem Rindfleisch

und Hiihnerfleisch
Hearty homemade

flat rice noodle soup
with beef balls,

tender beef and chicken

PHO CHAY"® 10,90
Vegane Reisbandnudelsuppe

mit Gemiise und Tofu

Vegan rice noodle soup

with vegetables and tofu

24.

25,

26.

BUN NAM BO **"

Pikanter Salat mit Reisnudeln in herzhaften
Dressing, Erdniissen und Sesam, dazu:
Spicy salad with rice noodles, in a hearty
dressing, peanuts and sesame

A BIO-TOFU ¢ organic tofu 11,90
B HUHNERFLEISCH chicken 13,90
C RINDFLEISCH beef 14,90
BUN NEM RAN ““*" 13,90

Vietnamesische Frithlingsrollen gefiillt mit
Glasnudeln, dazu frischer Reisnudelsalat, Sesam
und hausgemachtes Fisch-Limetten-Dressing
Vietnamese spring rolls

filled with glass noodles, served with

fresh rice noodle salad, sesame and

homemade fish-lime dressing

A BIO-TOFU "“ (vegan)
und hausgemachte Sojasauce
organic tofu with homemade soy sauce (vegan)

C RINDFLEISCH beef

BUN CA NUONG "~ " 15,90
Reisnudeln serviert mit Lachsfilet gegrillt, frischen
Krautern, Erdniissen, Réstzwiebeln, Sesam und
traditioneller vietnamesischer Sauce

Rice noodles served with grilled salmon

fillet, fresh herbs, peanuts, fried onions,

sesame and traditional Vietnamese sauce
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130.

131.

132.

133.

134.

135.

136.

137.

SOFTDRINKS

COCA COLA™"™
COLA ZERO "=
COLA LIGHT "5
SPRITE®

FANTA ~F*

SPELE -
MINERALWASSER

(mit Kehlenséure)
Sparkling mineral water

STILLES WASSER

still mineral water

0,3l
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

3,50

3,50

LIMONADE / EISTEE

LEMONADE/ICED TEA

140. CHANH DA (0,41 4,90
Vietnamesischer Eistee, hausgemachte Limonade
aus frischen Limetten, Minzen, Rohrzucker und
Soda
Vietnamese iced tea, homemade lemonade made
from fresh limes, mint, cane sugar and soda

141. Ol CHANH (0,41) 4,90
Hausgemachte Limonade aus frischem
Limettensaft, Guavensaft, Minzen und Soda
Homemade lemonade with fresh lime
juice, guava juice, mint and soda

142. VAI CHANH (0,41) 4,90
Erfrischende Limonade
aus Limettensaft, Lycheesaft, Minzen und Soda
Refreshing lemonade with lime juice,
lychee juice, mint and soda

143. ASIAN CUP (0,41 4,90
Limetten, Minze, Orangensaft und Ananassaft
Lime, mint, orange juice and pineapple juice

144. CHE BAC HA (0,41 4,90
Limettensaft, Minzen, Soda, Ginger Ale, Apfelsaft
Lime juice, mints, soda, ginger ale, apple juice
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M1.

SUSHI MENU |

MENU 1°"

» 6 Stk. Sake Maki

* 6 Stk.Tuna Maki

* 6 Stk. Avocado Maki

* Seetangsalat

* 6 pieces Sake Maki

* 6 pieces Tuna Maki

* 6 pieces Avocado Maki
 Seaweed salad

13,90

M3.

MENU 3°"

* 6 Stk. Lachs Maki

» 6 Stk. Avocado Maki

» 8 Stk. Lachs I-0

» Seetangsalat

» 6 pieces of salmon maki
* 6 pieces Avocado Maki
* 8 pieces of salmon I-0

* Seaweed salad

15,90

M4,

MENU 4"

6 Stk. Avocado Maki

» 6 Stk. Gurke Maki

* § Stk. Vegetarische Inside Out
* Seetangsalat

6 pieces Avocado Maki

» 6 pieces of cucumber maki

* 8 pieces Vegetarian Inside Out
» Seaweed salad

14,90

MS5.

MEN l'j B 4.7.11.Tbk

* 2 Stk. Sake Sashimi

e 2 Stk. Tuna Sashimi

® 6 5tk. Avocado Maki

e 6 Stk. Lachs Maki

* 8 Stk. Lachs I-0

* Seetangsalat

e 2 pieces Sake Sashimi
» 2 pieces Tuna Sashimi
* § pieces Avocado Maki
* 6 pieces of salmon maki
e 8 pieces of salmon I-0
e Seaweed salad

23,90

Mé.

MEN ﬂ & 1:234.7.11.Tbk
* (2 Personen)
* 6 Stk. Avocado Maki
* 6 Stk. Lachs Maki
e 4 Stk. Nigiri:
Lachs, Garnelen
* 8 Stk. Lachs I-0
* 6 Stk. Lachs
Tempura Roll
e 2 Stk. Lachs Sashimi
e 2 Stk. Tuna Sashimi
* Seetangsalat
* (2 persons)
* 6 pieces Avocado Maki
* 6 pieces of salmon maki
s 4 pieces Nigiri:
Salmon, shrimp
* 8 pieces of salmon I-0
* 6 pieces salmon
Tempura roll
e 2 pieces salmon sashimi
e 2 pieces Tuna Sashimi
e Seaweed salad

39,90

b,
\\\__.
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150.

151.

152.

153.

154,

155.

160.

0,3l 0,5l
KROMBACHER PILSNER " 3,50 5,50
(Fasshier) draft beer
ERDINGER HEFEWEIZEN' 5,50
(alkoholfrei) wheat beer, non-alcoholic
ERDINGER HEFEWEIZEN' 5,50
(WeiBbier) wheat beer, clear
ERDINGER HEFEWEIZEN ' 5,50
(Dunkel) wheat beer, dark
SAIGON BIER ™ (0,331) 4,50
RADLER™ (0,31) 3,50

(0,51) 5,50

LASSI

MANGO LASSI’ 04l

6,90

WHITE WINES

0,2l 0,75l

170. CHARDONNAY “ 5,50 19,90
trocken, aus Italien from Italy, dry

171. GRAUER BURGUNDER ?5,50 19,90

trocken, aus Deutschland from Germany, dry

172. RIESLING *“ 5,50 19,90

trocken, aus Deutschland from Germany, dry

ROTWEINE

RED WINES
021 0,78l

173. DORNFELDER “ 5,50 19,90

aus Deutschland from Germany




BON APPETIT!




